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Syrop malinowy okienny
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Syrop malinowy okienny to stodko-winny syrop z malin i cukru wytwarzany w powiecie gréjeckim w wojewddztwie mazowieckim.

Urozmaicona rzezba terenu z morenowymi pagérkami i dolinami rzecznymi, lekkie ziemie oraz szczegéiny mikroklimat wptywaja na wysoka zawartos¢ cukru w
tutejszych malinach.

Maliny na Mazowszu rosty naturalnie w lasach i na fagkach oraz jako w przydomowych ogrédkach. Na poczatku XX wieku maliny z gréjeckich sadéw byty
sprzedawane na warszawskich jarmarkach. W latach 40. XX wieku dzieci chodzity zbiera¢ maliny do lasu. W gminie Pniewy profesjonalng uprawa malin zaczeto
sie zajmowac w latach 70. XX wieku.

Przygotowywanie soku z malin zawsze byto popularne w tym regionie. Nadmiar malin byt wykorzystywany do robienia syropu okiennego, ktory byt
wykorzystywany zima. Maliny byty zasypane cukrem i stawiane w stoju na parapecie. Ten proces powielany jest do dzis.

Podmiot udostepniajacy: Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Mazowieckiego w Warszawie
Wytworzyt: Agnieszka Kalinska (RW)

Data wytworzenia: 27.10.2023

Opublikowat w BIP: Monika Gontarczyk

Data opublikowania: 27.10.2023 13:46

Ostatnio zaktualizowat: Monika Gontarczyk

Data ostatniej aktualizacji: 27.10.2023 13:46

Liczba wyswietlen: 67
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