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Masto z kwasnej Smietany

Radziwittbw Mazowiecki to niewielka wies potozona na terenie Puszczy Bolimowskiej. Znajduja sie tam tereny objete
ochrong np. Bolimowski Parki Krajobrazowy, Puszcza Marianiska, Rezerwat wodny ,Rawka”. Dzieki niepowtarzalnosci
flory miejscowych tak i pastwisk, czystej wodzie oraz unikalnemu mikroklimatowi, produkty przygotowywane na tym
terenie wyrdzniajg sie wysoka jakoscia.

Od dawana mieszkarcy Radziwittowa Mazowieckiego zajmowali sie hodowlg bydta mlecznego. Mleko pozyskiwane od krow
spozywane byto w najprzerdzniejszych postaciach. ,Jedzono mleko stodkie, kwasne, surowe, gotowane.” (T. Sobczak,
,Konsumpcja zywnosciowa chtopska w Krolestwie Polskim w 2 potowie XIX i w poczatkach XX wieku”, Ossolineum 1976r.), jak
réwniez w postaci przetworzonej ,przerabiano na masto, sery, twarogi, ktore jedzono z chlebem lub uzywano do kraszenia
potraw”. (T. Sobczak ,Konsumpcja zywnosciowa chtopska w Krolestwie Polskim w 2 potowie XIX i w poczatkach XX wieku”
Ossolineum 1976). Do takich produktow nalezy masto $mietankowe z Radziwittowa. Sposob przygotowania masta nie zmienit
sie przez lata. Na poczatku nalezy oddzieli¢ Smietane od mleka. ,Zbiera sie Smietanke z mleka, latem gdzies tak ze trzy dni po
dojeniu i zlaniu, w zime trzy, jako ze w upat mleko nie moze dtugo sta¢, bo mogtoby skwasnie¢. Smietane lejac cedzi¢ przez
wiosiane sito, by byfa jak najczystsza i wla¢ do potowy maselnicy, nie dalej. Ubija¢ do skutku koto godzine w kierzance pézniej
nalezy optuka¢ masto z sera, maslanki i serwatki, ugnies¢ i osoli¢ akuratnie. .. wzig¢ od 1 do 3 deka soli na jeden kg masta, jesli
ma by¢ do zjedzenia od razu, jesli na zas, to z 5 deko... Przerobi¢, odstawi¢ na 20, 15 godzin, musi postac czas jakis.” (Wywiad
przeprowadzony z mieszkaricami Radziwittowa Mazowieckiego). Okolice Radziwittowa Mazowieckiego styng z wysokiej jakosci
produktéw, cenionych przez konsumentéw za tradycyjng metode produkcji oraz niepowtarzalny smak.
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