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Pszczelarstwo w Puszczy Kozienickiej, zwanej wczesniej Puszcza Radomska, ma bardzo stara tradycje siegajaca jeszcze czaséw sredniowiecza. Najwiekszy
rozkwit lesnej hodowli pszczét w Puszczy Kozienickiej datuje sie na XVI wiek. W tym czasie na terenie starostwa radomskiego w wojewddztwie mazowieckim,
kazdy bartnik gospodarzyt na wyznaczonym obszarze lasu i mogt dowolnie wyrabiac barcie. Przypisane bartnikom lesne obszary w Puszczy Kozienickiej,
nazywano katami bartnymi. Na przetomie lat 30 i 40 XIX wieku, rzad Krélestwa Polskiego dazyt do usuniecia bartnikéw z puszczy. Bartnicy zmuszeni byli do
przeniesienia barci do swoich zagréd, tworzac pasieki. Na obszarze Ziemi Kozienickiej ule wyplatane byty ze stomy. Na poczatku XX wieku zaczeto wprowadzac

ule ramowe.

Nektar, spadz i pszczeli pytek

Nektar to podstawowy surowiec, z ktérego powstaje midd. Jest on stodkg, wonng substancja, wytwarzang przez kwiaty i zwabiajacg owady zapylacze.
Roslinami miododajnymi, ktére dostarczaja znaczne ilosci miodu sa: rzepak, robinia akacjowa, ogérecznik, lipa, facelina, gryka, wrzos, mniszek lekarski, wierzba.
Aromat miodu charakterystyczny dla kazdego gatunku, zalezy przede wszystkim od lotnych substancji zapachowych zawartych w nektarze.

0 kolorze miodu decyduja barwniki roslinne znajdujgce sie w nektarze. Drugim surowcem, z ktérego powstaje midd jest spadz — wydzielina mszyc zerujacych
na lisciach drzew. Trzeci surowiec stanowi pszczeli pytek, powstajacy z pytku kwiatowego przynoszonego do ula przez pszczoty robotnice. Podczas produkgji,
maod powinien by¢ przechowywany z dala od Swiatta w temperaturze od 10°C do 18°C, przy wilgotnosci nie wyzszej niz 65%. Nie powinno dopuszczac sie do
filtrowania i pasteryzadji jak i do sztucznego podgrzewania miodu.

Gdzie poznamy pszczelarskie tradycje?

Gromadzeniem i badaniem tego, co udafo sie zachowac z dawanych, miejscowych tradycji hodowli pszczét, zajmuje sie Muzeum Regionalne im. Prof. Tomasza
Mikockiego w Kozienicach. W jego zbiorach znajduje sie pokaZzna kolekcja narzedzi pszczelarskich oraz uli.

Kozienickie Koto Zwigzku Pszczelarzy, wraz z Kozienickim Parkiem Krajobrazowym oraz Nadle$nictwem Kozienice, w 2017 roku otworzyto na swoim terenie nowe
miejsce dla turystow tzw. ,Bartny Kat”. Sercem tego punktu stafa sie rzeZzba pszczoty.

Obecnie na obszarze Ziemi Kozienickiej hodowle pszczét prowadzi kilkudziesieciu pszczelarzy. Pasieki znajduja sie m.in. w miejscowosciach: Ryczywdét,
Kozienice, Dabréwki, Gtowaczéw.

Podczas dozynek midd Kozienicki, w obecnosci innych produktéw jest darem ottarza, w czasie mszy swietej okolicznosciowe;.

Midd Kozienicki wraz z wielowiekowg tradycja pszczelarska, jest produktem budzacym coraz wieksze zainteresowanie i Swiadomos¢ jego waloréw
prozdrowotnych.
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